
 
 

Antipasti consigliati 
 

Antipasto Tradizionale Figini (per due persone)                                                                                

Affettati nostrani ticinesi, prosciutto cotto fatto al Grotto, formaggi delle 
nostre montagne e due cipolle caramellate con mousse di büscion di 
mucca 
 

32.50 

Cipolla caramellata con mousse di büscion di mucca e coppa nostrana 
 

18.50 

Tris di bruschette lardo e miele, porcini e taleggino della valle di Muggio, 
patè di olive taggiasche e pomodorini secchi (3 pezzi o 6 pezzi) 13.50 / 20.50 

Luganiga su bruschetta (3 pezzi o 6 pezzi) 13.50 / 20.50 
 

Bruschette ai porcini e taleggino della valle di Muggio (3 pezzi o 6 pezzi) 15.50 / 28.50 
 

La Tradizione 
 

Büscion di mucca fresco  8.50  

Büscion di capra maturo 9.50 

Salametto di maiale / di cervo 8.50 / 9.50  

Tagliere di affettati misti locali – Piccolo (2 persone) / Grande (4 persone) 
 

23.50 / 39.50 

Formaggi misti ticinesi – Piccolo (1 persona) / Grande (2 persone) 16.50 / 30.50 
 

I primi e le insalate 
 

Pasta di Gragnano alla bolognese 18.50 

Risotto del momento (minimo per 2 persone)  25.50 p.p 

Primi fatti in casa stagionali da 26.50 

Insalata verde  7.50  

Insalata mista (misticanza, carote, pomodorini Pachino) 10.50 

Insalata di pomodorini Pachino e cipolla di Tropea 13.50 

 

                                                                  Per allergie ed intolleranze rivolgersi al personale 

 

 
 



 
 

La Polenta 
 

E latte 10.50 

Con gorgonzola / Con gorgonzola e uovo al tegamino 15.50 / 18.50 

Mantecata ai formaggi dell’Alpe e burro nocciola                                                                                                                                                                                             24.50 

E porcini trifolati  24.50 

E bis di formaggi dell’Alpe 25.50 

I secondi 
 

Tomino Grigliato / E con verdure e patate novelle rosolate 12.50 / 18.50 

Hamburger Figini di manzo (200gr) in pagnotta casereccia con porcini, 
taleggino della valle di Muggio, maionese all’aglio nero e patate novelle 
rosolate 

27.50 

Brasato di manzo al merlot con polenta 31.50  

 

Dalla griglia alla brace di faggio  
Nella bella stagione sempre accesa, sia a pranzo che a cena  

Quando fa fresco tutte le sere, week end e festivi anche a pranzo 
  

Luganiga di maiale Ticinese ca.200 gr  18.50 

Galletto Vallespluga fresco grigliato intero IT ca.500 gr 31.50 

Filetto di cavallo PREMIUM senza ormoni ARG ca.200 gr 34.50 

Puntine di maiale CH porzione standard ca.500 gr / porzione XL ca. 750 gr 34.50 / 47.50 

Filetto di Toro CH ca.200 gr  42.50 

Costolette d’agnello scalzate CH ca.250gr 43.50 

Grigliata mista CH/IT ca.500 gr                                                                                                            

Galletto, puntine, luganiga, costolette d’agnello scalzate 45.50 

Le nostre carni sono servite con patate novelle rosolate e bouquet d’insalata 
 

Contorni sostitutivi inclusi nel prezzo (Uno a testa)  
Polenta o insalata verde 

 

Contorni disponibili con supplemento  
Porcini trifolati 13.- , Verdure grill 5.- , Insalata mista 6.- 

 

 


