Specialita stagionali del Figini

Antipasti

Salametto di asino / cervo

Vellutata di zucca vegana allamaretto con crostini di pane del nonno

Insalata di puntarelle alla romana

Insalata di carciofi con scaglie di grana

Carciofo alla romana con prosciutto cotto del Grotto cotto a bassa temperatura

Carne salada del Denis di cervo ticinese: riduzione di balsamico, noci e sedano

Terrina di fois Gras d’anatra (FR) (50gr)del Denis al miele tartufato con crostini di

pane
Servita con carne secca e salametto di cervo

Primi

Zuppa di cipolle gratinata con taleggino della valle di Muggio in pagnotta

Pappardelle fatte in casa ai carciofi con speck e pomodorini secchi

Pappardelle fatte in casa al ragu di cervo ticinese alle erbe di montagna

Ravioli fatti in casa con farina di castagne ai porcini e formaggio dell'Alpe

profumati al rosmarino
Secondi

Spezzatino di cervo ticinese al cioccolato con polenta

Tagliata di cervo ticinese con marmellata di frutti di bosco, patate novelle

rosolate e bouquet d'insalata

Racks d'agnello (CH) impanato cotto al burro chiarificato con patate novelle

rosolate e bouquet d'insalata

Dal lago di fugano

Filetto di pesce locale affumicato al Grotto su letto di insalata, olio al
mandarino, riccioli di burro del San Gottardo e crostini di pane del

nonno

Filetto di coregone in crosta di frutta secca con patate novelle
rosolate e bouquet d'insalata
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