
Grotto Figini: il Menù BBQ 

 

Dalla griglia alla brace di faggio 
 
 

D’inverno sempre accesa a cena, week end e festivi anche a pranzo 

La nostra griglia è senza glutine né lattosio 
 

Luganiga o luganighetta di maiale TI  200 gr / 230 gr 18 

Galletto Vallespluga intero IT 500 gr 28 

Puntine di maiale CH 500 gr / 750 gr 30 / 42 

Puntine di maiale CH a volontà / Con antipasto (valido solo per tutto il tavolo) 

1 bevanda a scelta (birra, bibita, calice di vino) e acqua incluse, caffè offerto  
45 / 53 

Filetto di Toro CH 200 gr  42 

Grigliata mista CH/NZ 500 gr  

Galletto, puntine, luganiga, costolette d’agnello scalzate 
42 

Le nostre carni dalla griglia sono servite con patate novelle rosolate e bouquet 
d’insalata 

 

 

SELVAGGINA Sella di capriolo grigliata NZ 300 gr 59  

SELVAGGINA Tris: racks e scamone di cervo, filetto di cinghiale NZ/ES 300 gr  40 
 

La selvaggina è servita con castagne al mou, pera al vino, marmellata di frutti di 
bosco al balsamico e spätzle al grano saraceno 

 
  

Contorni  

Sostitutivi inclusi nel prezzo 
 patate, polenta o insalata verde 

Con Supplemento  
Porcini trifolati 13.-, verdure grigliate 5.-, insalata mista 5.- 

 

Servizio Take away  
disponibile con 10% di sconto 

  

 


